
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

APPELLATION 
 

Minervois – origine protégée 

PRÉSENTATION 
 

La propriété de Landure est dans la même famille depuis 11 
générations. Cette cuvée est l’illustration du savoir-faire 
acquis au fil des ans, reflet de cet « héritage ». 

CARACTÉRISTIQUES 
 

Ce vin rouge est issu d’un assemblage de Grenache et de 
vieux Carignan. Chaque cépage est vinifié séparément en 
vinification traditionnelle avec un temps de macération 
longue. 

DÉGUSTATION 
 

Cette cuvée présente une robe rubis foncé. Le nez exprime 
des arômes de fruits rouges dont la myrtille et le cassis. La 
bouche est ample et soyeuse. 

SERVICE & ACCOMPAGNEMENTS 
 

À servir à une température de 18°C. 
 

À boire en accompagnement de viandes blanches, viandes 
grillées ou en sauces ainsi qu’un plateau de fromages. 
 
CONDITIONNEMENT 
 

Bouteilles bourgogne de 75 cl, cartons de 6 bouteilles. 
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